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https://en.wikipedia.org/wiki/Palmitoleic_acid
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Wartości średnie w wierszach oznaczone a, b istotne przy p ≤ 0,05; A, B przy p ≤ 0,01 



 



 



 



 



 



 



 



 

https://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/?term=Cahu%20C%5BAuthor%5D&cauthor=true&cauthor_uid=15053162


 



 



 



 



 



 



 




